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FÒGHER
Fògher è un marchio di Deimos, un’azienda bellunese specializzata nella 
creazione di progetti in metallo da oltre 25 anni. Lares, insieme al modello 
Agher sono le punte di diamante della produzione dell’azienda, realizzate 
dopo anni di studi e considerevoli rivoluzioni in campo tecnologico. Tra le 
prime, l’installazione nelle cucine di sistemi brevettati quali Phobos® per 
assicurare ai materiali rigidità torsionale e isolamento termico; il brevetto 
per l’estrazione dei fumi che garantisce una cottura ancora più salubre e 
autentica; infine, FireCore® per un’ottimale propagazione del calore sulla 
piastra e un elevato risparmio energetico. Per un tocco di carattere che 
rende maggiormente identificabile la linea Agher, sono state scelte quat-
tro differenti palette cromatiche legate al territorio dolomitico bellunese 
e all’Italia, riscontrabili nei colori del nero profondo dell’ossidiana - made 
in Fogher, della tonalità calda e terrosa chiamata terra di Siena, di salvia 
antica che evoca il verde degli antichi giardini italiani, e del bianco di seta 
materica. Con un design dallo stile nordico caratterizzato da semplicità, 
funzionalità e minimalismo, Lares è adatta a spazi residenziali quanto a 
quelli commerciali e il loro utilizzo è possibile in qualsiasi stagione dell’an-
no. www.fogher.com

Fògher is a brand of Deimos, a company based in Belluno specialized in 
creating metal projects for over 25 years. Lares, along with the Agher 
model, are the flagship products of the company’s production, developed 
after years of study and significant technological advancements. Among 
the first, the installation in kitchens of patented systems such as 
Phobos® to ensure torsional rigidity and thermal insulation to materials; 
the patent for smoke extraction that guarantees even healthier and more 
authentic cooking; finally, FireCore® for optimal heat propagation on the 
plate and high energy savings. For a touch of character that makes the 
Agher line more identifiable, four different color palettes linked to the 
Dolomite territory of Belluno and Italy have been chosen, recognizable in 
the deep black color of obsidian - made by Fogher, the warm and earthy 
tone called Sienna Earth, ancient sage that evokes the green of ancient 
Italian gardens, and the matte silk white. With a design inspired by Nordic 
style characterized by simplicity, functionality, and minimalism, Lares 
is suitable for both residential and commercial spaces, and its use is 
possible in any season of the year. www.fogher.com
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WEBER
L’inverno è alle spalle, è ora di tornare a creare meravigliosi ricordi all’aria aperta condividen-
do momenti preziosi e deliziosi piatti al barbecue con parenti e amici. La grigliata del primo 
maggio mette tutti d’accordo: a carbone, a gas, elettrico o a pellet. In giardino, in terrazza, al 
parco o in riva al lago… la parola d’ordine è divertimento! BBQ a gas Traveler Compact è la 
scelta giusta per design robusto e compatto ed è ideale per chi ama cucinare in viaggio. La 
piastra Premium Weber® SLATE GP da 43 cm. raggiunge una temperatura di oltre 260 °C e 
riscalda uniformemente tutta la superficie per cuocere i cibi in modo omogeneo grazie alla 
superficie di cottura con finitura smaltata antiaderente. Piedini regolabili adatti a qualsiasi 
superficie e possibilità di aggiungere un supporto espandibile. Il BBQ a carbone Master-Touch 
da 67 cm. è dotato di un’ampia griglia di cottura predisposta per gli accessori della linea Weber 
Crafted, per cucinare davvero qualunque piatto. www.weber.com

Winter is behind us, it’s time to create wonderful memories outdoors again, sharing precious 
moments and delicious barbecue dishes with family and friends. The May 1st barbecue 
brings everyone together: charcoal, gas, electric, or pellet. In the garden, on the terrace, 
in the park, or by the lake... the keyword is fun! The Traveler Compact gas BBQ is the right 
choice for its robust and compact design, ideal for those who love to cook while traveling. 
The 43 cm Premium Weber® SLATE GP plate reaches a temperature of over 260 °C and 
evenly heats the entire surface to cook food uniformly, thanks to the non-stick enamel-coated 
cooking surface. Adjustable feet suitable for any surface and the option to add an expandable 
support. The 67 cm Master-Touch charcoal BBQ features a large cooking grate designed for 
Weber Crafted accessories, allowing you to cook virtually any dish. www.weber.com

RÜEGG
Surprise di Rüegg è un focolare outdoor che funge anche da pratico barbe-
cue. Chiuso da quattro lastre in vetroceramico, che impediscono la disper-
sione di cenere e l’emanazione di cattivi odori, Surprise offre una visione 
a 360° sul fuoco. Non solo fonte di calore, Surprise permette di cucinare 
le pietanze direttamente sulla piastra riscaldante in ghisa o, a scelta, in 
vetroceramico; consente inoltre di cucinare o scaldare piatti già pronti ada-
giando pentole e padelle direttamente sul camino. Costituito da un corpo 
centrale verniciato nero per uso alimentare, è dotato di condotto fumi e 
di una camera di combustione rivestita a scelta in refrattario o in acciaio. 
Semplicissimo da montare, Surprise è subito pronto in giardino. Per i più 
esigenti, è possibile anche cucinare alla brace. Grazie alla presenza di un 
apposito supporto per griglie, utilizzando la griglia ottagonale o rotonda e il 
doppio braccio girevole, Surprise si trasforma in un perfetto barbecue! Con 
le piastre di cottura scaldavivande e il kit grill per una perfetta grigliata, 
SURPRISE è a tutti gli effetti una cucina all’aperto! www.ruegg-camini.it

Surprise by Rüegg is an outdoor fireplace that also serves as a practical 
barbecue. Enclosed by four glass-ceramic panels, which prevent ash 
dispersion and the emission of unpleasant odors, Surprise offers a 
360-degree view of the fire. More than just a source of heat, Surprise allows 
cooking dishes directly on the cast iron or glass-ceramic heating plate; it 
also enables cooking or heating ready-made dishes by placing pots and 
pans directly on the fireplace. Made of a black-painted central body for 
food use, it is equipped with a smoke duct and a combustion chamber 
lined with refractory or stainless steel, according to choice. Extremely easy 
to assemble, Surprise is immediately ready in the garden. For the most 
demanding, it is also possible to barbecue. With a special support for grills, 
using the octagonal or round grill and the double swivel arm, Surprise turns 
into a perfect barbecue! With the warming plates and grill kit for a perfect 
barbecue, SURPRISE is a fully functional outdoor kitchen! 
www.ruegg-camini.it


